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Minestrone

a sc mangi pasta

Entrate Fredde

Antipasto “Piccolo Caffe”

Prosciutto di Parma, salame italino, fomates secos, champinoncitos en aceite de

oliva, aceitunas y bocconcini di Bufala.
(Carpaccio di Manzo

Tajadas delgadas de lomo fino de res crudo, virutas de queso tipo Parmesano y rugula.

(arpaccio di Salmone

Tajadas delgadas de filete de salmon crudo con tomaticos picados, alcaparras baby,

cebolla roja, limon y aceite de oliva.
Carpaccio di Polipo

Finas tajadas de pulpo aderezado con limon, aceite de oliva y paprika.

(eviche di Gamberetti

Camarones marinados en jugo de limon con cebolla roja picada, salsa de tomates,
maiz tierno y perfumados con jengibre y cilantro.

Prosciutto di Parma
Prosciutto di Parma finamente tajado.

Prosciutto di Parma e Melone
Mozzarella di Bufala

Con rodajas de tomate y albahaca fresca.

(Crema di Pomodori Freschi 6 Champinones
Zuppa Straciatella
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Primi Piatti Caldi

Consomeé de pollo con verduras mixtas, perfumado con salsa Pesto.

$ 50.- Consome de pollo con huevo batido, mezclado con queso tipo Parmesano.
(Calamaretti Fritti
- Anillos de calamares rebosados en harina de trigo y fritos.
48.- . Cuori di Carciofi al Gruyere
- Corazones de alcachofas italianas con tocineta, gratinados con queso fipo Gruyere.
45.-
| e Insalate
- Roquefort
92.- Lechuga romana, julianas de pimientos, tocineta tostada, tomates cherry, aguacale
+ysalsa de queso azul.

38-  Parallisa

Pechuga de pollo en trocitos salteados en aceite de oliva, lechuga romana baby, rugula,
pimientos, granos de mazorca, queso tipo Parmesano y ajonjoli tostado.

49 Bruno

- Lechugas mixtas, tomates cherry, queso tipo Mozzarella, aceitunas verdes y
55.- champinoncitos en aceite de oliva.
929- | Cesare

Lechuga romana, crotones de pan, queso tipo Parmesano; acompanada con salsa a base

de anchoas, aceite de oliva y perfumada con ajo.

| Nuestros precios estan en miles de pesos y tienen incluido el IC0 del 8% |

a Pasta
|arga

Spaghetti

Fettuccine

Tagliatelle

Trenelte

Capelli D’ Angelo

Vegana (elaborada sin huevos)

Corta
Penne
Fusilli
Maccheroni
Ripiena
Ravioli
-carne de res o pollo-
Ravioloni di Ricotta e Spinacci
Ravioloni di Carciofi
Gnocchi - Noqui

Bolitas hechas de papa, huevos
y harina -de suave lextura-

(esare con Pechuga de Pollo en cuadritos

[ a Nostra Pasta

Hecha en casa con harina de trigo fortificada, sémola y huevos frescos.

| ¢ Nostre Salse

“Piccolo Caffé”

Salsa de tomates, pechuga de pollo desmenuzada, jamon, champinones frescos tajados y crema de leche.
Bolognese

Carne magra de res, seleccionada y molida en reduccion de vino Cabernet Sauvignon, tomates y especias.
San Remo “contiene nueces”

Tomates secos, aceitunas negras en rodajas, laminas de almendras tostadas y albahaca fresca en julianas.
*Crema de leche a solicitud del cliente’.

(ristina

Trocitos de Ossobuco de ternera en su coccion. “Recomendada con Gnocchi®.

Puttanesca

Salsa de tomates con aceitunas negras, anchoas, alcaparras, perejil, perfumada con ajo y un toque de picante.
(arbonara

Tocineta tostada en cuadritos, mezclada con yema de huevo y queso tipo Parmesano. “Crema de leche a solicitud del cliente
Tre Formaggi

Ouesos mixtos -Tipo Parmesano, Azul y Tipo Pecorino- con un toque de crema de leche y vino blanco.
Pesto

Albahaca fresca triturada con aceite de oliva extravirgen, ajo y quesos tipo Pecorino y Parmesano.
Mediterraneo

Tomates San Marzano frescos, cocinados en mantequilla o aceite de oliva y albahaca fresca.

Isola d’Elba

Langostinos pequenos perfumados con ajo, en reduccion de vino blanco, tomates frescos y perejil.
“Crema de leche a solicitud del cliente”.

Primavera (vegetariana 6 con pasta vegana y salsa sin mantequilla)

Tomates frescos con espinacas, champinones, corazones de alcachofa, calabacin y berenjena.

*
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Ricette Speciali

Ravioloni di Salmone al Pesto
Rellenos de salmon y acompanados con salsa Pesto
Trenette alle Vongole -segin disponibilidad- .-
Almejas cocinadas en sus jugos con vino blanco, abundante perejil y perfumadas con ajo.
Spaghetti Neri con salsa di Calamari 60.-
Flaborados con finta de calamar. Salsa con anillos y tinta de calamar, perfumada con ajo.

' Tagliatelle al Cartoccio con Gamberetti 12.-

Salsa a base de fomales, vino blanco y camarones, perfumada con ajo y azafran.
Cocinadas al horno en bolsa de papel

§5d- B

Q

| ¢ lradizionali [ asagne
(20 minutos aproximadamente)
Hechas al momento de su pedido y gratinadas con quesos

tipo Parmesano y Mozzarella.
“Piccolo Caffe” § 46.-
Bolognese, pechuga de pollo desmenuzada y champinones frescos en laminas.
Bolognese 12.-
Carne magra de res seleccionada y molida en reduccion de vino Cabernet Sauvignon,
fomates, especias y salsa Bechamel.
Mista 44.-
Bolognese, pechuga de pollo desmenuzada y salsa Bechamel.
Pollo 40.-
Pechuga de pollo desmenuzada, salsa de tomates y Bechamel.
Primavera (vegetariana) 36.-
Espinacas, alcachofas, berenjenas, calabacines, champinones, salsa de tomates y Bechamel.

Cannelloni
(20 minutos aproximadamente)
3 Rollos hechos al momento de su pedido y gratinados con quesos
lipo Parmesano y Mozzarella.

“Piccolo Caffé” § 40.-
(ueso Ricotta, espinacas, queso tipo Parmesano, salsa Bechamel y crema de leche.
Pollo 42.-

Pechuga de pollo desmenuzada mezclada con salsa Bechamel, queso
tipo Parmesano y crema de leche.

Mixto -Pollo y Piccolo Caffe- Al.-

| a Pizza

(20 minutos aproximadamente)
Diametro 18 cms. aproximadamente - 4 porciones

Piccolissima (Pequena Pizza) § 25.-
Salsa de tomates, queso tipo Mozzarella y orégano.

Piccolissima Nutella 29.-
Dulce con Nutella.

Diametro 27 cms. aproximadamente - 8 porciones

“Piccolo Caffé” 19.-
Salsa de tomates, queso tipo Mozzarella, jamon, champinones tajados, aceitunas moradas
en rodajas, pimiento y orégano.

Margherita 38.-
Salsa de tomates, queso tipo Mozzarella, orégano y albahaca fresca.

Mozzarella di bafala 14.-
Salsa de tomates, Mozzarella di Bufala y albahaca fresca.

Napoli 19.-
Salsa de tomates, queso tipo Mozzarella, anchoas, alcaparras pequenas y orégano.

Prosciutto di Parma 22.-
Salsa de tomates, queso tipo Mozzarella y prosciutio di Parma.

Hawaiana 38.-

Salsa de tomates, queso tipo Mozzarella, pina y jamon.

www.piccolocaffe.co @piccolocafferistorante
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ADVERTENCIA PROPINA:

Seinforma a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 9.26% del valor de la cuenta. el cual podrd ser aceptado. rechazado o
modificado por usted. de acuerdo con su valoracion del servicio prestado. Al momento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo atiende si quiere que dicho valor sea 0 no incluido en la factura o
indiquele el valor que quiere dar como propina. En este establecimiento de comercio los dineros por conceplo de propina se reparten en un 100% entre todos los trabajadores. Fn caso de que tenga algin

inconveniente con el cobro de la propina, comuniquese con la Linea de Atencion de la Superintendencia de Industria y Comercio para que radique su queja, a los telefonos: En Bogota 5920400 PBX
5870000 Ext. 1190/1191, para el resto del pais linea gratuita nacional: 018000-910165

%La vita ¢ bella se mangi pasta

Risotti

(30 minutos aproximadamente)
Arroz caldoso tipico italiano, en reduccion de consomeé y vino blanco

Nero § 60.-
Con finta y anillos de calamar; perfumado con ajo.

Tre Formaggi 22.-
Ouesos mixtos -Tipo Parmesano, Azul y Tipo Pecorino- con un toque de crema de leche.

Ai Frutti di Mare 69.-
Surtido de mariscos con fumé de pescado.

Milanese con Gamberretti 69.-
Perfumado con azafran y pequenos langostinos.

Primavera 44.-

Espinaca, champinones, corazones de alcachofa, calabacin y berenjena.

Acompanamientos

incluidos con Il Pesce y La Carne *solo uno®™ g

Pequena porcion de pasta -larga (Spaghetti o Tagliatelle) o corta (Penne o Fusilli)-
con las siguientes salsas: Al burro, Alfredo o Napoletana.

Verduras mixtas
Puré de papa
Papas a la francesa
d Pequena ensalada de lechuga y tomaes

(Cualquier modificacion en estos acompanamientos, tendra un valor extra.

Il Pesce
Filete de Salmon -segun disponibilidad- $ 69.-
Filete de Pescado Blanco -segun disponibilidad- .-
Meuniere:
Con mantequilla, perejil fresco y gotas de limon.
Greca:
Aceitunas negras ligeramente salteadas en aceite de oliva, con tomaes frescos
en cuadritos y perejil.
Gamberi al Dragoncello 69.-
Siete langostinos U-15 cocinados en aceite de oliva, vino blanco, estragon y perfumados con ajo.

Zuppa de Pesce 69.-
Fumé de pescado con fomales, mariscos mixtos y especias, perfumada con ajo.

| .a Carne

Ossobuco § 63.-
Cortes de ternera con hueso, cocinados a fuego lento en el horno, en reduccion de vino
Cabernet Sauvignon.

Denver -350 gms. aprox.- 66.-
Corte especial de res, sin grasa y cocinado al grill
Paillard 64.-

Tajada delgada de lomo fino de res -200 gms. aprox.- cocinado a la plancha,
acompanada de salsa de champinones frescos en laminas.

Filetto al Pepe 64.-
Lomo fino de res -200 gms. aprox.- cocinado a la plancha, banado con salsa de pimienta
negra y perfumado con brandy,

Filetto alla Greca 64.-
Lomo fino de res -200 gms. aprox.-, aceitunas negras ligeramente salteadas en
aceite de oliva, con tomates frescos en cuadritos y perejl.

Milanese di Manzo o Vitello 64.-
Tajada delgada de lomo fino de res 0 ternera, apanada y frita.

Scaloppine di Vitello 60.-
Tajaditas delgadas de ternera, doradas en mantequilla, con salsa perfumada de limon 6 vino blanco.
Filettino di Maiale al Rosmarino 30.-
Pequeno lomito de cerdo al grill, perfumado con romero.

Pollo al Dragoncello 1).-

Dos filetes de pechuga de pollo cocinados a la plancha con salsa de vino blanco y estragon.



